Xill MARCHA REGULADA

4 DE OCTUBRE DE 2025

SAN VITORES

Otro afio mdas vamos a celebrar nuestra fiesta montafera con una bonita marcha por otra Sierra muy
dejada de lado por los montafieros, que sin embargo tiene un cordal de ensuefio.

Vamos a conocer la Cadena de los Montes de Tuio/ Tuyo, situada al sur de la Sierra de Badaia,
tratandose de una sierra caliza de modesta altura, cubierta por un espeso bosque de encinas.

Como siempre de 2 alternativas, de las que se dan datos mas adelante.

Ambas alternativas pasaran por el monte SAN VITORES (895 m.) y posteriormente por el monte
TUYO/TUIO también llamado SAN PEDRO (805m), donde en su dia hubo un castillo, quedando unos
pocos restos.

La comida serd en un restaurante en Nanclares de la Oca/ Langraiz Oca que se denomina Merendero
Rosa-Jatetxea .



Por ultimo, en el bar del pueblo de Montevite (donde acaba la martxa) entregaremos un recuerdo
como en otras ocasiones y los ganadores se conoceran al final de la comida, donde se les obsequiara
con alguna Txutxeria.

La alternativa 1, saldra desde el pueblo de Mandaita / Montevite.

Para ascender a la Sierra Tuio.

Y subir al monte San Vitores.




Para continuar por la sierra hasta el buzén del Tuio y bajar de nuevo al pueblo de Mandaita /
Montevite.
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Serdn 11,5 km de distancia y 420 metros de desnivel.

La alternativa 2, saldra de 4 km antes en el pueblo de Subijana hasta alcanzar el pueblo desde donde
ha salido la alternativa 1 para luego hacer idéntico recorrido, hasta el pueblo de Montevite.




Serdn 15,5 km de distancia y 600 metros de desnivel.

En resumen, unas rutas faciles, coquetas y para todos los
publicos.




RESTAURANTE

El restaurante donde comeremos es el Restaurante merendero Rosa Jatetxea, en
Nanclares de la Oca, teléfono 945 37 12 66. El menu es el siguiente:

Entrantes
e Ensalada de pulpo c/patata Alavesa y alifio de pimentén.
e Verduras en tempura c/salsa Teriyaki.
e Pimientos verdes rellenos de marisco c/salsa de piquillos.
e Croquetas artesanas de jamon.

Segundo plato a elegir

e Chuleta de vaca a la plancha c/guarnicion.

e Carrilleras de ternera guisadas.

e Entrecot de vaca KM.0 c/patatas y pimientos del Padrén.
e Rabo de toro de Lidia estofado al Rioja.

e Solomillo de cerdo a la plancha c/salsa de pimienta.

e Chipirones patagdnicos en su tinta.

e Bacalao a la Bizkaina.

Postre

e Reposteria casera

Vinos de la casa, agua y pan.

SALIDA: 4 DE OCTUBRE DE 2025 LUGAR: SARRIKO
HORA: 8:00 Horas
PRECIO TOTAL 52-57 € (Precio autobus: 15-20 €).

ORGANIZADORES: Tomas y Berni.



https://www.google.com/search?q=restaurante+bar+asador+merendero+rosa+jatetxea&sca_esv=52a9a0426a099c0c&sxsrf=AE3TifNddl34XHn5KNovEe7tAV8Oc-77YQ%3A1757863027185&source=hp&ei=c9zGaN-6CcvW7M8Po6fSsA8&iflsig=AOw8s4IAAAAAaMbqg0BM_DtYjL7-KxBA9bafGGQ1ec7H&oq=restaurante+merendero+Rosa+&gs_lp=Egdnd3Mtd2l6IhtyZXN0YXVyYW50ZSBtZXJlbmRlcm8gUm9zYSAqAggBMgYQABgWGB4yBhAAGBYYHjIIEAAYgAQYogQyBRAAGO8FMgUQABjvBTIIEAAYgAQYogQyBRAAGO8FSKVXUABYmTxwAngAkAEAmAGkAaABjB6qAQQyLjI3uAEByAEA-&sclient=gws-wiz

BOLETIN DE INSCRIPCION

Nombre:

Total Asistentes:

LA ORGANIZACION NO SE RESPONSABILIZA DE LOS ACCIDENTES QUE PUDIERAN
OCURRIR DURANTE LA SALIDA NI DE LA MODIFICACION O ALTERACION DEL
PROGRAMA



